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LSINCE ITS" FONDATION
PASCO KFT HAS BEEN
ROASTING COFFEE FOR
THE HORECA SECTOR.”

A PASCO A KEZDETEKTOL FOGVA

TERMEKEIT KIZAROLAG A

VENDEGLATAS RESZERE SZALLITJA.”

= |n the hisfory of the coffee consumption the end of
the 20th and the beginning of the 21st century will be
considered as a period of widespreading consumption
and devepoment of the speciality coffee. This is a time
when roasters and consumers are conciously focusing
on the quality of their beans and beverages. The best
proof of this is the number of cafes opened recently
which provide all the information on origin, processing,
roasting and preparation of the coffee being served, as
well as new roasteries are founded working with this
high quality product. We got fo know it as “black soup”
but by this time the espresso culture is dominant in
our country. It had began with the invention of suitable
espresso machines in ltaly at the turn of the 20th century
when the first espresso machine had been patented.
Nowdays, approximately 20% of all coffee consumed
in the world is prepared using espresso preparation
method. We can say that the espresso is on the rise.
Hungary has a rich coffee hitory starting with the coffee
houses opened during the second half of the 19th
century. We can be very proud of this and also use this
experience. The tradition is very important just as much
as the satisfaction of presen day consumers. We started
our operations in 1998 to fulfill these requirements,
and eversince we are roasting coffee for the pleasure
of our customers. Besides, coffee we also convey the
knowledge of coffee preparation fo change the habit of

consumption fo enjoyment.

PASCO

11. CAFFE

® A kdvéfogyasztés térténetében, véleményem szerint
a 20. szddad végét és a 21. szdzad elejét a kilénleges

mindségl kavék terjedésének, fejl6désének iddsza-
kaként fogjék emlegetni vildgszerte. A porkslék és fo-
gyaszték tudatos id8szaka ez, amikor lehetéség szerint
minél tébbet szeretnénk tudni a csészénkben géz6lgé
“feketérdl”. Ennek legjobb bizonyitéka a szemink 14t-
tdra szaporodd kdévézdk, kdavéhdzak renesszdnsza,
amelyek kindlatdban megtaldljuk ezen kdvékat és a
hozzdjuk kapcsolédd informdciédt a szédrmazdsrdl, fel-
dolgozdsrdl, porkélésrél és elkészitésrél, mint ahogy
egyre tébb porkolét alopitanak ezen kdvék szakszer(
eléallitdsdra. A vildg ezen része még “fekete levesként”
ismerte meg a frissité italt, de ma mar vidékinkén
az espresso kulttra domindl. Terjedése a 20. szdzad
elejére tehetd a megfeleld eszkozok vildgrajottével, és
manapsdg a vildgban elfogyasziott kévék kb. 20 %-a

espresso technolégidval készil. Emodhatjuk, hogy fény-
kordt éljik az espressonak és a beldlik, veluk készilt
italoknak. Hazdnkban a kavézdsi kultdra nagy ha-
gyomdnyokkal rendelkezik, mely id8szak a 19 szdzad
mésodik felétdl kezdddott a kavéhdzak terjedésével,
és manapsdg buszkén tudunk visszanézni és egyben
tapldlkozni gydkereinkbdl. Fontosak a hagyomdényok
és biztos, hogy legaldbb ennyire fontos, hogy megfelel-
ink a ma fogyasztéinak. Ezen nemes cél érdekében
végezzUk tevékenységinket 1998-as alapitdsunk ota.
Kindlatunkban a portéka és eszkdzdk mellett szerepel
az a tudds is amivel ezt a népszet( italt a megszokdshél
élvezetté valtoztathatjuk.
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= Since its’ fondation Pasco Kft has been roasting cof-
fee for the HORECA sector. We had widened our range
of products with the distribution of coffee and espresso
grinders, cleaning products, coffee and espresso ma-
chines, barista tools, hot chocolate. We provide service
backgroud for griners and coffee machinery.

Barista training is also part of our services and as a
member and authorised trainer of SCAE we can certify
on behalf of the organization. We had been involved in
the organization of barista championships of Hungary
since the first being held in 2005 which also shows our
intention of giving high quality coffee to each consumer
in each coffee serving premis.

The production starts with the search, selection and
purchase of the necessary ingredients being cupped
first, which we import from all continents. We pay spe-
cial attention to this stage since in our belief it is of
crutial importance to have high quality raw material to
produce excellent coffees. We roast each variety sepa-
rately fo the best of our knowledge in order to bring
the most out of each bean. Our blends contain coffees
of different origin that gives compexity in the cup. The
only constant thing in present days is change that also
applies for coffee, conerning its selection, roasting and
preparation. We would like fo live up fo this challenge
and are open to new trends evolving in the coffee sec-
tor to be able to constantly satisfy our customers.
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® A Pasco Kft. 1998-as alapitdsa éta kavépsrksléssel
foglalkozunk.Termékeinket jellemzéen a vendégléts-
szektor szamdra szdllitjuk, amely kindlat az évek sorén
ielentésen kib&vilt. Az dltalunk parkélt kavék mellett
szdmos kiegészité termék, eszkoz és gép kerilt a kind-
latunkba. A hamburgi Mahlkénig és a milanéi Anfim
dardlégydrték, az Urnex tisziitoszerek kizarélagos Ma-
gyarorszdgi forgalmazéivd valtunk és az Astoria kéavé-
gépek forgalmazdsa mellett forrd csokolddék széles
vélasztéka megtaldlhatéd kindlatunkban. Kiemelném a
termékpalettdnkon szerepld igen vdltozatos barista esz-
kézdket, melyek a szakmdéban dolgozék elengedhetet-
len kellékei.

Szdmos szolgdtatds, melyek a mai tudatos vevdk
szamdra elengedhetetlenek is elérhetéek ndlunk.
A professziondlis és hdztartasi kdvégépek és 6rlék kar-
bantartdsa és szervizelése, napi tevékenységink része

mint ahogy a barista szakma fortélyainak oktatdsa.
A SCAE (Eurépai Kavékilonlegességek Egyesilete) tag-
ja és akkreditélt oktatéjaként az egyesilet szabdlyainak
megfelel® vizsgdztatdst is végezhetink, mely eredmé-
nyessége esetében az egyesilet diplomdjat tudja dtven-
ni a vizsgdzéd szakember Az egyesilet dltal szervezett
barista bajnoksdgok hazai meghonositédsdban aktivan
részt vettink ami fovdbb erésiti azon célunkat, hogy a
vendég a lehetd legjobb terméket fogyaszthassa.

Termékeink el8dllitdsa sordn a szitkséges alapanyagok
kivalasztésa, a megfelel® terméteriletekrél torténs be-
szerzése az elsd |épés amire nagy figyelmet szentelink.
Csak a legjobb minéségl, valogatott szem( nyerskdvé-
kat vasdroljuk, amit szémos minta tesztpdrkolése és fo-
lyamatos késtoldsa eldz meg. Tuddsunk legjavat belead-
va pérkéljok az alapanyag tulajdonsdgainak legjobban

megfelelé porksdlési profil elérése céliabdl. Blendjeink
ezen kilénbozd foldrészekrdl, terméteriletekrél szar-

mazé kdvék hdzasitasdbol szilettek, melyek kialakitdsa
sordn igyekeztink minden alapanyag legjavét megmu-
tatni a végtermékben. Mai vildgunkban egyetlen dllan-
dé faktorral szémolhatunk és ez: a vdltozds. Igyeksziink
ezen kihivasnak megfelelni és nyitottsdggal figyelni és
befolydsolni a szakmdnkba uralkodé trendeket, hogy
minél t6bb elégedett fogyasztéval biszkélkedhessink.

PASCO IL CAFFE | 4-5



Premium .t

ESPresso

= Pasco Premium blend could be described with the
wide variety of flavors. Besides, espresso characteristic
we felt important fo satisfy flavour expectations of do-
mestic custfomers when creating it. This is why we focus
to have balance between fruity acidity and sweetness,
also to have a pleasant bitterness of dark chocolate. Us-
ing coffees of different origin with different preparation
methods we try fo get the best out of it using different
roasting profiles for each and only blending them after-
wards. Besides full body and mild acidity we can find
pleasant bitterness that makes it enjoyable for consum-
ers. It is suitable for espresso preparation and very good
for for different coffee and milk beverages. Its low coffein
content makes it suitable for consumption in every part
of the day. We suggest using 8 gramms or more of cof-
fee grounds for one dose - 30 ml - brewed at 91-92°C.

® Prémium blendinket az izek sokszinUsége jellem-
zi. Kialakitdsakor az espresso jelleg mellett fontosnak
tartottuk, hogy megfelelien a hazai izlésvildgnak. Ezért
térekedtiink arra, hogy az édesség, gyimélcsés savas-
sdg és keser( jellemz&en étcsokis izek kdzétti harmonia
legyen a meghatérozé. A kilénbszé terméteriletekrdl
szdrmazd és kilénbodzé feldolgozdsi eljdrdssal készilt
kavék mindegyikénél a fajta legjobb tulajdonsagait ki-
domborité pérkslési profilt alkalmazunk, ami egyben
azt is jelenti, hogy az &sszetev8ket kilén-kilén porksljok
és csak azutdn hdzasitjuk. Domindns test, mellett enyhe
savak és lecsengésében a kellemesen keser( izek fogjdk
élvezetessé tenni a fogysztdsdt. Espresso és tejes italok
SZEMES gl elkészitésére is kivaléan alkalmas. Alacsony koffeintar-
' talma lehetévé teszi, hogy a nap barmely idészakdban
fogyaszhaté legyen. Elkészitését 90-92°C-on javasoljuk,
800 gramm / espresso (30 ml) felhaszndlésaval.

1000g
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Gold ¢

eSPresso

® Pasco Coffee Gold is optimal for preparation of
espresso coffee with an excellent balance of a body
and aromatics. It is suitable for using any method of
espresso preparation, just needs grinder and quantity
adjustment. It also works well in preparation of different
espresso based cocktails and milk. We suggest using
around 8 grams of coffee gounds for a dose of 30 ml
of espresso, brewed at 90-91°C.

®  Gold névre hallgaté keverékinkket legjobban a ki-
egyensUlyozottsdg jellemzi a test és az aromdk tekinte-
tében. Az espresszé kategéridn belil szinte mindegyik
elkészitési méd illetve eszkdz haszndlhaté csak a megfe-
lels &rleményfinomsdag bedllitdsaval kell réhangolnunk.
A blend &sszetevdi lehetdvé teszik tejes italok elkészi-
tését, és egyéb kdvékoktélok alapanyagaként is kivalé-
ra vizsgazott. Elkészitését 90-91°C-on javasoljuk, 800
gramm / espresso (30 ml) felhaszndlésaval.
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SZEMES KAVE - CAFFE IN GRANI
WHOLE
1000g
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SIL.VER

espresso

SZEMES KAVE - CAFFE IN GRANI
WHOLE BEAN COFFEE
1000g

Silver ¢

espresso

®  Pasco Silver blend with its traditional taste, full body
and high coffein content is quite popular among
customers. Contains excellent coffees that have been
roasted to medium level It is suitable for espresso prepa-
ration and performs well in different milk beverages. We
suggest using 7 - 75 gramms of coffee grounds for one
dose - 30 ml - brewed at 90-91°C.

® A Pasco Silver tradiciondlis zvildgdval, testességé-
vel és magas koffeintartalmdval méltdn népszerd a fo-
gyasztdk kérében. Kivald mindségl kavék és kozepes
porkélési szint jellemzi, ami alkalmassé teszi espresso
és fejes kavék elddllitdsdra egyardnt. Elkészitését 90-
91°C-on javasoljuk, 7 - 75 gramm / espresso (30 ml)
felhaszndaldsaval.
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4400 NYiREGYHAZA,
DEBRECENI UTCA 241-243.
+36 42 507050
INFO@PASCO.HU

WWW.PASCO.HU



